„BUCHTA SE ZAKYSANOU SMETANOU A PUDINKEM
  aneb  tzv. APRÍLOVÉ ŘEZY“
 Na přípravu potřebujete:
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 25 dkg polohrubé/hladké mouky

 25 dkg cukru krupice
 1   dcl  rostlinného oleje 
 1   dcl  vlažné vody

 5   vajec
 1   prášek do pečiva
 1   lžíce holandského kakaa  
Pudink

2 balíčky  vanilkového pudinku
1  lt mléka

3  lžíce cukr krupice

Smetanový krém
3 kelímky zakysané smetany
3   lžíce moučkového cukru

1   lžička mleté skořice

POSTUP:

1) Z bílků ušleháme sníh, žloutky a cukr utřeme, přidáme mouku, olej, vodu, prášek do pečiva      a nakonec bílky.
2) 2/3 těsta vylijeme do vymazaného, nebo pečícím papírem opatřeného pekáče.
3) Do zbývající 1/3 přidáme kakao, a do těsta vylijeme cik - cak.
4) Uvaříme puding, a vylijeme jej cik cak do syrového těsta.
5) Dáme péct do vyhřáté trouby (horkovzduch 160 °C)
6) Na upečenou buchtu rozetřeme krém ze zakysané smetany a cukru
7) Vrch posypeme skořicí nebo kakaem
PŘEJEME SNADNÉ PEČENÍ A DOBROU CHUŤ.

