POTREBUJETE:
veptovou panenku
sul

olej

porek

anglicka slanina
tvrdy syr

Slehacka
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Ocisténou veptovou panenku nakrajime na 10cm dlouhé kousky, udélame platek, osolime a
opeCeme na panvicce z obou stran.

Vyskladame do pekacku, na panenku dame vrstvu nakrajeného porku a platky nebo kosticky
anglickeé slaniny.

Dame péct do trouby pfiblizné na 10 minut, pak zasypeme strouhanym syrem a zalijeme
Slehackou.

Nechame jesté kratce zapéct.
Podavame s vafenym nebo stouchanym bramborem.

PREJEME VAM DOBROU CHUT.



